






ciTt RA DE 

SecCt)' dc 
UCaÇaO \GR A N JEIRO 

t  Governo do Povo 

nome e. dereÇ0 do fabr  icaflte\, prazo de 1 

validade e lote\,, número de registro no 

org° con1pete 	
baiagem integra, sem 

rupturas; isento de presença de 
qualquer 

estranhos 
parasita. inSetOs, fragmentos 	e 

umidade. Validade minima de 
1 SO dí as a 

9.540,00 
1500 	6,36 

\ 

912 7 .2)6,OO 
800 

li 

\ 

14 .820,00 41"94 
PC.T 

D 

 	1 partir da data de.. entrega. 	_  

- BiscoitO\, earacterístic adiciOfltiS sem 

• tç1ii0\ tIpo maiSefla\ hVrC de gordura. 

trans.-A. Empacotado em páStiC0 atóxiCo\, 

	

termo sselado\, 	isento 	de 	bo1oreS\ 

substâncias floCjvas\ odores e sbor 

• estrah.OS ao seu aspecto normal. Embaiad0 
em pacoteS de 350-400g_ .ba1agem 
primária declarando a marca\, peso líquidOX, 	

PCT 

orne e endereço do fabTicte\prazo de
À.stro 

validade e numero de reg 	no 

o ão c.ompete11t 	
ba1agern integra sem 

rupturas; isento de presença de. qualquer 

paraStta jetOS, fragmentos estranhos, e 

urnidade Validade mrntlfla de 180 dias a 

	

partir da data  de  entrea 	 
Café: tradicioliaL torrado e moido, dentro 

dos padrões de, qualidade da ltistrUÇãO 

NorniatIVa N° 16 de 
24 de maio de 2010 

PCT 

	

(Mi,istério da Agricult 	
Pccuá1ia e  

b 
AbaSteimt0) 	

aiagem de 500 
grainas,pacoleS tipo sanding pack~. i 

totarfle nv90 4 	sem 	MICTO furos.  

Chocoiate\, tipo preto\, preseflt3Ç0 
sabor tradciOflal\ chocolate em p0 oiuvel\, 

fino e 
oogêfle0\ umidade máxima de 3% 

P.\ ingredientcS açiicar\, cacau em pó 1, 
i 

(32%) e 
aromattzante, podendo ser o cacau 

rduradOo 

	

parcialme 	
A 

ernb al agem 

 
dever, øtCt exterflafl1te  os 

• dados de 
jjfiçaÇãO\, procedência\ 

ílIformações nutrici0fla nimero de Io te\ 

12 quantidade do Produ 
	r Iw 

t0\ validade minflua de 

. 	

(Seis-) m eses a partir da data de entrega 

fldjCj01l0 em mba1agCm de 200g.  

de 
Enibalagen1 sem rupturas; isento  

presença de qualquer parasita jC
de 

Ws, 

fragmentos estranhOS, e ULTLd 

& 	

•• 

RepoSlÇaO do produto; RO caso de cáter.*420 

do mesmo alites do vencimento  do prazo d 
• ulida e embataÇS 	 

.rçrfle de leite: 11H1T4 h01n09e11eiiad 0 , que 

seja produiid.0 a partir de, rerne de leite, 

' eite em p ó espessaflt estabilizantes!  sem 

13 	
glúten. çom rnirllmo de 17% dc gord ura' UN 

rnbalagcm tetra pak de 200 gram Deve 
conter registro do M1nistérk da Agrici Itura 

na 
embalagem. Validade minima de 6 (scís) :.,  

meses  a partir  da data de trega. 
- 	 . 	 .• 

---------.--------- 

Rua David Granjeiro, n2 104.Centro -  
CEP: 63.230-OW Granjeiro/CIE 

wWW .graflieirO .ce 1goV .br 



Ct3a de 
ucaÇO 

PFEFETURA DE 

EIANJEIRU 
overno do Povo 

5,23 	1 13075,.00 
UND 2500 

- 

Extrato dc tomate concentrado de primeira 

qualidade 

 

ingredientes- tomatc ou ., 

tøiflat 	
sai e açucar Produto preparado 

com frutos escoihidos\, maduros\, sãos\ 
sem pele, e sernentes\, podendo conter 

adiç
O de 1 % de açúcar e 5%  de cloreto de 

sódio 	na porÇao  
de  Og. isento de 

f7 erment ação\ processamento defeitUOS0\.1  

1sujid-ades\, pa-rasita~ç-~\.3 Ia-rvas\, detritos 
ír,, 

animais is 	vegetais. 1)eve apresefltr 

m-' collsistência de massa moie\, cor veeih& ., 

e sabor caracteflst1COS do produlo- 
cheiro 
ApresentaÇao em .baI.agern de 340 

gramas\ podendo ser: sache de sCO ' 

Piásticolamiliado 
ou caixa cartonada. O 

produto deverá te ,r regi stro no ministério da : 

saúde e atender a portari a 45 1/9 7 do t 

rnjnist&i0 da saúde e a resoluÇãO 12/78 da '.  

comisSão nacional de nomaS e padrões 

para aihefltOS CNNPA,. Prazo de validad e 

de 12 meses e fabr" aç 
10 

no superior a 30 

entre 	a 	do 	prodUtO 

15 

\ 

10.39 	m--3p90-00 

t 16 

9,40 	 4.700,00 

-- 	  - 	 - - (jflhI 1 1 LLL'- 	 - 

Farinha de mi1ho\ 
presCfltaÇ0 flocos 

milho\, 	
as tipo: arnarela\, caractedstiC 

adicionai.S druerMinado/ 
macerado! 

socado/ 
 peneirado\ aspecto ffsico 

levemente 	toifada. 	
ApreSefl ç0 	PCT 	5 000 	1 	360 

1 	 1 

empacottdat 	
baiagem ele 	

tg\, tipo 

extra\ prazo validade 6 meses a 
partir da 

data de entrega\, aspecto flsícO" pó 

granulado.   - 

Feijão carioca', tipo 01 - paco 	kg\ te 1 	, 

constituido  de graos inteirOS e sadios com 
isento de 

teor de umidade máxima dc 1 5%\  

material terrosO\, 5 jdadeS e mistura de, 

outras variedades e espeC1CS Nao POU-ú ter 

perda superior a 100/o na catação. Macio e 

de 
 fác,íl  c ozimento\ co m b o in rendiine1t0. 

Einbalagen-I 	em 	sacos 	plásticos: 	1 

transparefltS e atóxico&  
iimpoS\ não 	KG 	1000 

o1ados\, res  istentes que garagarantama. 

integridade do produto ate o momento do. 

COfiSUUIO- A embalagem dever a conter 

extemmeflte os dados de 	ntificaÇ0 e 

pr 	 jnformação nuciOflal\ 

Rximero do 10t4 data d.eva11dade1 Valídade 

mima de 06 meses a Partir da data de 

entre     __ 1 

fcijao PRE 1 O\. tpo 01 - ptcotC 1 kg\ 

constituído de grãos inteiros e sadios com 

teor de umidade ina1rna de 150/o\,~ isentO de . 

material teiTOSO\, sujidades e mistura de 

17 	

écies. No poderá ter ' 	 500 
outras variedades e esp 
perda superLor a lO lo na cataçaO Macio e 

de fci1 coziincnto\, com bom rendimefl10 

Embalage111 	em 	sacos 	plásticos 

transpRre1it e atÓxicos\ IMPOS\4~não 

jO1adÚS\ resistentes que gaIafltafl1 a 	____ 	 

6 	OOO raranieiro/CE 
Rua David 

Granjeiro, n io4centro=ccP: 
 

w,grafljeiro .cegoV br 



DO 

8,06 5500 PCT 

PREEEITURA DE 

4  GRANJEIRO 
*NJEIRo iZ  Governo do Povo 

1 

Se.rtLk(ia de 

Educação 

• _.- - - 

integridade do produto até o momento do 
consumo- A embalagem deverá conter 

externamente os dados de, identificação e 
pro cedênci a\, ínforniaçao nutrici onal\ 
numero do lote\. data de validade, Validade 
rnínjma de 06 meses a partir da de-ta de 
entrega 	do pLoduto 
Leite em pó, origem de vaca, teor de. 
gordura integral, sem adi ção de açúcar. 
Poderá ser adicionado de lecitina de soia 
como ernulsificarte. Enriquecido com 
vitaminas e minerais. Embalagem p-r1illv*' ia 

de alumínio, em pacote de 200g-, não 
furadas,estuf.a.das. invioladas, livres de 
impurezas,  urnidadel insetos, micro- 
organismos ou outras impurezas que 
venham a comprometer o arniwenarnentO e 
a saúde humana. Data de fabácação e 
validade expressas na embalagem. 
Identificação de órgão de inspeção 
sanitária Validade no inferior a 180 dias 
na data da entrega. 	. . 

44.330,00 
1.8 

19 
2.83 5,00 300 	1 	9,45 UND 

1.624,00PCT 	400 	4,06  
20 

Leite fluído\. origem de vaca\, tipo A\, teor 
gordura integral\. processamento UHT \, 

tipo restrição zero lactose... leite longa vida 
sem lactose. Embalagem longa vida 
cOfltCfldO 1 litro\, recipiente fipo tetra pack\ 
impermeável a germes e ao ar\, com 
ídentíficação do produto\ marca do 
fabricante e prazo de validade. Não deve 
conter adição de açúcar e derivados.  

Ingredientes básicos: leite integral 
estabilizantes citrato de sódio tr ifosfato de 
sódio monofosfato monossódico e 
difosfato díssódíco, enzima lactase e poderá. 
ser enriquecido com vitaminas e minerais. 
A embalagem devera. conter externamente 
os 	dados de ídentíficaça 0\, procedênciá\.  

informação nutricionais\, número de lote\5 
data de validade\ quantidade do produto e o 
número de registro no ministério da 
agricultura! SIF/ DIPOA e carimbo de 
inspeção do SIF.Validade mÍnima de 120 
dias a 	partir da data 	de entrega. 
Louro em folha 

- 

desídratado, em folha 
seca, obtido de espécimes vegetais 
genuínos, folhas sLs limpas e secas, cor e 
cheiro Próprios, Isento de materiais 
estranhos assua espécie. Em embalagem de 
poheti)eno transparente de 100 g. Com  data 
de validade mínima de- 3 meses a contar da 

1_. 	

. 

 

data de enirt~ga 

Ru Dvd Granjeiro, n 104 - Centro CEP; 63.Z3OOOO - Cranjeiro/CE 

www granjeiro0Ce gov .br 



SccretIntJ d 
Eclu cÇO 

PREFE1TUDE 

GRANJE IRO 
1 	"4"oT  Governo do Povo 

3000 5J3 PC... 

t 

15.390,00 

\ 

7.520,00 
PCT 

47O 1600 

500 UNI) 

1 

8.114 	4,070.00 

. .......... 
 

Macarr-tipo0, 	e
spagUetC comum e 'ongO, 1 

com ou sem ovos. Massa a1tmeflt1C' de 

sêmola 	riquecid0 COM ferro e ácido
':  

Tempo de 
fóll-co.s isento de g11-111Ura s trans.  

eozimeflto de. 5 a 11 mm, conforme 

5pecitiCaÇÕ
s.* 

de gêner0,01 aiiifle11t1Ci° 

mba1agern priTIá1i plástica de 400g a  

21 	500g 
iito furadas, estufadas. •nvio1adas 

ivres 
de impurCZaS umidade, mat&iRS 

'terrosaS, parasitaS larvas, jsetOS 9 

jcrorgan1slOS ou outras írnPurezzs que 

venham 
a compr0Tflet o arrflaZeflat1tO e 

na. Data. de f 
a saide huma 	

brieaÇ0 e 

validade expressas na embalageni. Validade 

L- 

	

	
nào inferior a 180 dias na data da entregas 

macarrao,.~t tipo inhø, com ou sem OVOSr 

Massa 

 

Ameflti 	de sêmola, enriquecida 

com ferro e ácido fólico.01 isento de gorduras 

'trans. Tempo de  cozimento je 5 a 11 mm, 

conforme especificaÇ de, gêneroS 

alimenticioS. • balagem primáriR pi stíca 

72  
de 500g 	furadas,   estufadaS invioiad, 

livres de. impurezas. umidade. materlaS 

terrosas, par aSit hirvas, insetos, 

j ror1 gafl1SmoS ou outras impurezas que. 

venham a comprometer o arn zcnafl11tO e 

a saúde humana. Data de. fabricação e 

lida*ae expressas na embalagem v 'ahdauc 

nO_1nferior a 1 80 dias na data da. entrega . 

Margari1 vegeta.l com óleo interestifib0 

c o m no niaxlmo 65% dc lipidios e m co 

adiç° 
 d,0 sai AcondiCi0h1a em 

mbaiagefl de 500g. c.01-1fecCi0 	
m 

fbric'a 
material pIU 

stiC0 original, de  

2.3 	contendo no corpo da e- Mbalagem- 

especficaÇô 	dos 	íngredíentesr,  

infolin,1NOCS do  fabricante e data de 

validade. O produto deverá ter registro no 

1 Mtntsteflø da Agneliltura e/OU M1n1S CFIO

a au S ` de- 

d680.O0 4,60 

24 

U 
MUEo verde em sacha, cozido a vapor 
jmersos ou 11a0em liquido de cobertura 
apropna'-0 submetidos a procesSO 

cno1ó giCO adequado antes ou depois  de 

he.rnIc.ticame te 
fech~tId(35 nos recipientes '1 

tjijtd0S a fim 
de evitar sua alteraçãO. 1 

11IgrcdiellteS mitio ycrde e 	na. Deve 

apresntar graos intcfros com. tamanho e 

forma regulareS sem MIVOS 
quimícos.  

Livre de fenneiit o i ~y "- tO de. 
m §h 

atéria 

terrosis de parasltO--'~-) e detritOS RTLilTUaIS e 

vegetais. Sac.hs çonI pesÓ drenado de, 1 70° 

gramas. A embaiagefli deverá estar intacta e 

prazo  de  validade nünirna de 3 meses a 

partit da data deentrega 

Rua David Granjeiro, n2 104 Centro - 
CEP: 63.7.30-000 Granjeíra/CE 

www.gra njeiro .ce .gov b r 



Secretaria dr 
EducaçO 

PREFEITURA DF- 

1 

E

U  GRANJEIRO 
Governo do Povo 

2772O0 600 PCT 

Milho para pipoca - de pri meira qualidade 
beneficiado, polido* 	 limpo, isento dc 

si idades e outras misturas de espécieS 

classe amarelO grupo duro,tipo 1. 
Embalagem: pacote de Polietileno Ató xico, 
transparente, resistente.-,   termosselado, com 
capacidade para 500 gramas Instruções o 	o 
contidas no rótulo: Informaç ã o mtncionaL 
numero do lotei data de fabricação e 
validade, O produto deverá apresentar no 

mínimo 05 meses de validade a partir da 

data. de entrega 

8*430,00 8443 

64.470,00 

Oleo vegetál comestjvel\, tipo 1, pxiro\, 
esp&ie  vegetal soja\, refinado tendo 
sofrido processo tecnoiogi co adequado 

corno 	de gomagem\ 	neutrali zaç ão\ 
c1arificaçào\ frigorificação  ou nAo e 
desodorízaçao. Deverá apresentar aspecto\, 
cheiro\, sabor e cor peculiares e deverá estar 
isento de ranço e de outras características í 
indescjáveiS Deve se  r embalado em 	UNI) 	1000 

garrafas plásticas tipo pet\, nào amassadas\, 
resistentes\, que garantam a integridade do 

produto até O consumO\, contendo  900  lTd 

de peso líquido. A embalagem deverá 
conter externamente os d ad o s de, 
identificação& Prazo de validade deverá ser 
de no inimino 180 dias a contar da data da 

entrega. 
Pào tipo hot dog,,à base de farinha de trigo 

fortificada com ferro e ácido fó1'ÇO,, 
fermento bioló gico, açúcar cristal, sal e 
gordura vegetal. Matéria, prima de boa 
qualidade. Isento d e gordura trans 1 
Empacotado 	em pl ástico 	atóxico\, 

embalagem integra, sem rupturas termos 
selado\, isento de bolo-res\. substâncias 
nocivas\, fragmentos estranhos, umidade 	PCT 	7()(J() 	921 

27 odores e sa b or estranhos ao seu aspecto 
1 normal. Embalado em pacotes de 400- 

[500g, contendo unidades de 50-55g. Na 
1 embalagem deve conter etiqueta com o 
nome do produto e fabricante, data da 
fabricação, prazo devaiiddC e lote, número 
de registro no orgao competente e valor 

nistricionai. Validade mínima dc 5 dias a 
partir da data de entrega. 
Proteína texturizada d.e so 

 
j a\, compoSiÇO 

básica proteína de. soja 50% e rhojdrato 
30%\, apresefltaÇ0 fioco(;\n  aspecto físico: 

desídratada\., sabor frango ou carnc\  com 
aspecto, cor\. cheiro e sabor próprio\ isenta 

28 	de sujidades,, Deve estar de acordo com a 	PI 	1500 	742 	Ii 130.O0 

reso1uçO 12/78 da CNNPA- Jrnbalagem 
primátia plástica de 400g a 450g no 
ÍTradas. estufadas, i nvioiadas livres de 

impurZaS 	uniidade 	insc Los, 

microrganismos ou outras jmpureZas que 

Rua David Granjeiro, n 104 Centro - CEP: 6323OOOO Gr anjeir/CE 
www tira ni eiro xegová r  

ando--- Ind 



ScC(CtJíI d: 
F.ducação 	; 

PREFEITUR
A 0E

AN J 
EI R O 

Governo do Povo 

QO 

a
N o -mede~ 1) 

..r •L.i.J*j 

860.00 

29 

252,00,00 1 5,04 5000 UND 
30 

131 

venham a comprometet o armRzeflamto e 
-' a saúde humana.  Data de fabricaÇ0 e 

validade expressas na mhaiageTi  Validade 

não inferior a 180 dias na data. da entrega 

sem co1ester0i 	 ___ ______•1 

Sal., tipo: refrnad0 aplicação: alirnentiCia 
ir 

teormaXimo de sodio: 90 mgig, aditiv OS 

iodo/prussiat0.A 	7,2 pb. 	haiagern 

pnmana pktst:ica de 1kg 1o1ada nao 

furada, livre de insetOs.~umidade, micro- 	KG 	500 

org
-w wflSm0S ou outras impurezas que 

venham a conipromet o armaZeflatflt0 e 

a saÚde humana. Validade não infeiiot a 6 

meseS a  contas da datadeentrega•  

• Peixe em c.onserVa\ variedade sardinha\, 

apresefltaçaodescabe
çada e eviscerad& 

me
o io de cobertura com óleo come stivel, 

sardinha em conserva: sardinhas ao própriO 

SUCO! oleo coniestWeP, preparada com 

pescado fresco\, fimpo\ evisccrado\, 

cøzdO\ ilijersa em óleo corneStiVe. 

ingrediefltes sardinhaS\ 
água de 

i consffituição (ao próprio SUCO), óleo 

comCStivCl e sal!, sem acbç.ao d.e molho de 

tomate e outrOS ingedíclItes- E4mbaiagem 

cm 
lata com revestimento interno 

apropriado\' vedada\, isento de ferrugens C•'. 

nocvaS\ compeso uuluo de- 
e,ubsâncias 
1 20 g a 1 25 g N a embalagem deve conter as 

seguintes j1-1 forrnaÇÔeSídelitificação da. 

empreSa\, peso\ data de validade, carimbo 

de inspeção estadual ou fedeiral.- Validade 

nO inferior a 180 dias a contar da data da 

enf~LrUal 

- \v i nagre\ 1 0r utro\ acidei 

aspecto fIsico: líquíd0\, aspectO
á 

v

40

1

.
e 

• límpido, tipo: vinagre branc0\.~ isentos de 

corantes rtjficjaiS'\, 	idos orgtfliC0S e 
00 

minerais estranhos\, de, 500 livre 	suidade\, 

materi teITOSO 	e detritos de animais e 	
337 	1.685,  

vegetai\ ac.ondicioflad0 em frasco plástico 

5OOmi\ 	com 	tamp a 	invio1ável\' 	 • 

hermeti camentc fecIlado.O produto deve 
apresentar validade mininla de 06 meses a 	

• 

• r r dM  data dfltreP* 	- 	• 	

_____ - . ____ ..- . • 

1 Ovo\ origem 9a1 	 o brCai o\, 

classe A\, tipo rnedio\ variaç° d e p eo 
entre 50 e 55 g\, casca lisa\ pouco porosa\ 
isento de sujidades\ 

fungos e sub stâncias 

tóxicaS\, COil çiod0 em embalagem dc 

• pohetilenø 011 papelC)  de material. BAN1DEJ 

32 descartável 
tolmeute  fechadas que 	

1500 	22,79 	34485,00 

do 1 presee a integdade e qualidade  
produto. Contendo 30 unidades Ovo de 

galinha - limpøs\ íntegros\ sem manchas 

ou 	suj
r  idades\ tamanho uniforme- Deve 

conter rotulagelTt\, data. de fabIliCaçao\r 

ijdé .  e  !49 	
1p ej 	 - 

Rua Uavid GraníeIro, n 104 Centro - CEP: 63230a000 - Granjetro/CE 
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6000 	1 	L5 3 

PREFEITURA DE J 
EIRO E;AN SecrCt3 f t3. de 

ducaçãO 
overno do Povo 

45.180,00 

33 

deverá conter externameIte os dados dc 1 

identificação e PrOccdêflci 	
número do 

1ote\. data da. 	baageffl\, data dda1 

v alidade\, co ndiç e s de, armaze namentO\ 

quantidade do produto\, núm ero de  registro 
no mjniStri0 de agricultura ISIFiD11-30A e 

carimbo de ii~igPeÇao 	
a, 

do SIF.  provernente de 

avicultor com inspeção oficia. Rotuiagem 

deve atender a 1etsiaca0 vigente 
	 _  

Carne 
bovilia congelada\ apresefltaÇã0 

moida\ tipo: magra de primeira qtialídade\.  

estado de- COUSCIV 	
congelada 

tempetatU no recebitfleflto igual ou 

inferior a. -12°C. Embalagem primária em 
1 plastico atoxiCo a vacuO contendo 5000 ~ 1 

1 nviolada, sem sinaiS de reCOflgeiR111t0 / 

com aspecto firrne\, cor vermelho vivo\ 

COM 	odor 	característicø\, 	Sem 

escureciflleIltO ouf * 
 inanchis esverdead, 	PCT 

cheiro e sabor Prop11(-11.~
de com ausência  

sujidades parasitas e larvas. Deve conte 

registro de inspeção sanitária. As 

baiageflS  de-verãoestar devidamente. 

rotuladas e íntegras. Validade mínima de 90 
1 

dias a partir da data da cntrega RepoSiÇ0 

do produto: no caso de Mali cheiro e 

escurecimen
to nO flCtffíShC0 (10 

TOdUtO. 
--- 	

.- 

Carne bovina congelada\_ tipo corte acém 

ou mÚSC.ulO\, 
de primeira qua1idade\ 

à. apresentação congelada em cuhos\ 

ternperat 	no recebirneilto igual ou 

inferior a 1 2&C\, processal1iento sem osSo\. 

estado de 	setvaÇ0 congeiad0(aY' com 

no mtjxirno 3% de. ág ua\ 10% de, gordura e 

3% aponeVrOSeS\ cor própria sem manchas 
F 	
' esverdeadas\ cheiro e sabor proP n0\ 1. com  

ausência de parasitas e larva-s\  
deve ser 

isenta de cartilagens- 11-1ba13,gCm a vácuo\ 
em saco plástico transpar ente e atóxiCO\, 

flexi-vcl e resistente\, que garanta 

íntegndade do prodUtO ate o rnoríieflto do 

consumo. Em pacotes de ikg\, 

acOfldlC101ados em çajxaS lacradas de 10kg. 
mba1agem devem con.star dados de- 

Na 
jdentificaç ão e intbmiaç 	nuttiC tona IS 

16 a 	-1 do 

produto\ validade mínima de 90 dias a 
1 

partir da data da entrega.-  Deve conte 
satitáriR. Repøsiço 

registro dc 4t1pe00 

I
do produto: no caso de mau cheiro 

eSCUrecimeuto não caracterísüc-0 tio 

2000 3388 	67.76000 
KG 

Rua 1)avid Granjeiro, n2 104 - centro - CEP: 63.2.30-000 - Granjeiro/CE 

www1gr3flj&rO.Ce#go

domem 
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rodutO 



SecrCti)tA de 
ucaçaO 

PREFEITURA DE 

3 GRA NJEIRO !" 1) -t,  Governo do Povo 
TW4 1 E$ fftto - ;C, 
~Wà" 

KG 
18,50 3000 

Carne dC ave\, tipo animar 
 frano,o\. tipo 

corte peito\ apresefltaçao íntelro\, estado de 

	

1 

c0nservaÇao c.onge1ado 	
no 

recebiiflenito igual ou jnferiot a 
12C \ 

procesSatflt0 sem PeIe\,sem osso, carne 

de frango - peito de 'frang°\, in natura\, 

congelada. Com  teor  total máximo  de água 

confonne determinado pela ín 32/2010 do 

mapL ApreSefl.aT coflSlSt
f,  a fh'rne. nao 

amoiecid, odor e cor caracteTiStj0 cor 
unIarejo ~rosado. Não deve apresentar 

formações de cristais de gelo\ penas e 
Penage.S\ perfuraÇõC5 coágulos e 

queimadUr 	por 	congelament0. 

AcondicionUla em balagem de 

polietie1T0 atóxiCO resistente contendo 
1 

`dentificaçÃO kg\, com. rotulagein constando 
do produt0\ marca do fabr'i'cante\,snúmero 

do ervlÇ0 de 
 ilspeçào sanitafla do 

produtoT\lote\, data de- 
estabclecífilerito 

validade. Registro de, ínspeçao sanitâda. As 

baagefl deverão estar de-vidMe-nte  

rotuladas e rntegt!aS 
-Reposição do 

: no caso de mau cheiro C 
produto  
escurCCimeIt0 	

caractertc0 do 

33.42-5,00 
2500 KG 

• roduto. 
Frango 	inteiro, sem 	

pescoÇO e 

vísceras. 
AprCSefltRÇ0 inteir&\, estado dC 

0serVaÇà0 congelad0, temper41 t 	no 

_igual igual ou inferior a i2°C \ 

proc.eSSam.tO sem peie\, 
sem OSSO, carne 

de, frango peito de franíg0\ 
in natura\. 

ongeada. Com  teor total máximo de água 

confornie, determinado pela in 32/201 O do 

mapas Apresentar consiStê1 	
firme não 

r

51 

amoiecid odor e cor c.araciteflSt1c0, cút 

anare1or05ad0. Não deve apreSeflt 
ar 

es de tjStaiS de gelO\ penas
forniaÇO 

e 

36 

 pentigr,fls'\. perturaçoe c.oagulOS  e 

queniadU 	por 	congelam t0 P 

	

AcondícionaU em 	hala gefl 	de 

pltkfl0 atóxicO resistelite coiend° M éS 

kg\,, com rotulagem constando 
1tiftcaça0 

do produto\ marca do fabricante  ÚII1O 

do serviço de inspeO sanitária do 

esttbciCCiiTLCh1t0 prodi.itøt\7 1ote\ data AP, 
va1idiid- Re&istfO d inspe° snitária. As 

embalagens dC'Vcr'w 0 estar devi 	ente 

rotuladas e ínta- RepOSiD do 

produI° no caso de mau cheiro e 

esCIIYCCimentO não çaractCriSt1 do 

)F011UtQ 

Rua David Granjeiro, n9 104 Centro - CEP: 63.230-000 - Granjeiro/CE 

WWW .granieirø.Ce .gov .br 



SecrCt3r13 dc 

Educação 

PREFEITURA DE 

G R A N J E I R O 
Governo do Povo 

KG 
49.290,00 16,43 3000 

37 

1 

1 

KG 
11.510,00 1 	21;02 500 	1 

15.757,00 r,f)51 
700 KG 

Carne de ave ín. natura tipo animal frango, 
tipo  corte  sobrecoXL apresentação inteiro, 
estado de, conse'rVaÇ0 congelado(a)si  

lenIperat-Lira no recebimento igual ou 

jnferior a 42°c, processamento com peie 

com osso, com teor maxirno tota' de agua 

0nforme determinado pela111 32/2010  do 

mapa. Apre sentar c onsiste"' ncla firmefirmeirao 

amo1ecid8 odor e cor característicos, cor 
tar amarelo rosado. Não deve apresen 

formaçoes de cristais de geio penas e 

penUgeflS, perfuraçôeS coágulos e 

queimaduras 	por 	congelafllelltOd 

Acondicionada em ernbaagei1n de- 

polietileno atóxTCO resistente contendo 1 

k g\ com rotulagem contendo jent:ificaç0 

do produto\ marca do fabricaflte\, número 
pjjç.ç de 

insieç) sanitária do 
estabelecimento produtor\ lote\, data de 
validade, Registro de inspeÇao sanitária. As 
embalagens deverão estar devidamente 

rotuladas e integras. RepoSiÇ0 do 

produto** no caso de mau cheiro e 
Ir 

esCU,EeCimeflto nO 
característi co do 

roduto.. 
Linguiça fresca de, carne de frango pura e 
limpa, de primeira qualidade., apresentando- 

- se me gomos un formes e udicionada de 

toucinho e co ndirneflt0S naturais em 

proporções adequadas. embalada em saco 
plástico tran sparente e atóxïco, IRmpo não 
violado, resistente, que garanta a 
integridade do produto até o  momento de 
consumo, acondicionadas em caLxa s 
Jaeradas.. Acondicionada em embala g em 	d e 

1 kg A emba:i agem deverá conter 

externamente os dados de jnti flcaÇao. 

procedêncías, infor11lações  nutricioflais, 

número de lote, data. de validade, peso do 
produto, número do registro do ministério 
da. agricultura SIFIDIPOA (departamento 
inspeção de produtos de origem animal) e 

carimbo dei,115-1ecçao 	 -. 	 
Linguiça tipo toscana,preparadas c om 
carne suma pura e limpa de  primeira 

q picada, no inista adicionada deunUdade, 
 

1 tOUCUth0 e condUnentoSR em gomos 
unitørifles e padLronízados-1 nao admitindo 

su1p erficie úmida, pegajosa, parte s flá cidas 

ou deCons stencia anormal, isenta de 

sujidades e materiais estranhos as suas 
'S..OS1ÇOCS norinaEmbalada em saco 

P*  
transparente e atóxico, LIMPO, não 

violado1  resistente, que  garanta a 

integridade do produto até  o momento de 

Consuinow, RC (md icionadas em caixas 

• lacradí,is- AcondícÍonada em embalagem de 

1kg. A 	embalagem 

 

des,  er á 	conter 

Rua David Granjeiro, n- 104 Centro CEP 63.230-000 Granjeiro/CE 
www.granjeiroeceagovabr -- 

_______________ 	
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PREFEITURA DE 
Suct3da de 

Educação GRANJEIRO 
Sj r  Governo do Povo 

1 

-i 

1800 KG 22A8 40 .464,00, 

externamente os dados de identific ação. 
jé procedências, informações nutricionai s 
número de lote,, data de validade, peso do 1 

r produto numero do registro do mini crio 
da agricultura SIF/DIPOA (departamento 
inspeção de produtos de origem animal) e 

1 carimbo de inspeção do SIF 

Carne suma - tipo tombo, em peça inteira, 
congelado sem osso acondiciona da em 
saco plástico transparente, atóxico. Limpo, 
acondicionados em c aixas lacradas., limpas, 
secas, 	não 	violadas, 	resistentes 
Acondicionada em embalagem de 1 kg. A 
embalagem deverá conter externamente os 
dados de ide--ntíficaçao.. proc--~edênc ias, 
informações nutricionais, nú mero de lote, 
data de validade, peso do produto, numero 

do regi stro do ministé rio da agricultura 
SIFIDIPOA (departamento inspeç•ào de 
produtos de origem animal) e carimbo de 
inspeção do SIF-- 

40 

1 
1 a  qualidade, tamanho 

41 
7,36 KG 

Abacaxi pérola de, 
grande, cor e formação uniformes- com 

'1 polpa intacta e firme isentas de 

enfermidades, material terroso, sem danos 
fisicos e mecânicos oriundos de manuseio 
ou de transporte, de c.otheita recente. 
Reposição do produto: no caso de partes 
muito estragadas\, produto fora do ponto de- 
maturação adequado (verde, murcho e/ou 

danificado) 

5.888,00 800 

1 5 6O.00 5.20 n00 KG 42 

1 1 

Legume ín natura, tipo abóbora. Produto de ,  

V qualidade, tamanho e coloração 
uniformes, isentas de enfermidades, 
material terroso, sem danos físicos e 
mecânicos oriundos de manuseio ou de 
transportem de colheita recente. Reposição 
do produto: no caso de partes muito 
estragadas\, produto forra do ponto de 
nia1uraçio adequado (verde, murcho e/ou 
danificado).  

43 

Alface crespa fresca, de primeira qualidade. 
tamanho c coloração uniformes, devendo 
ser bem desenvolvida, firme e intacta. 

Isenta, de enfennidades material terroso e 
umidade externa anormal, livre de resf duos 

1 
de fertilizantes, suiidades parasitas e larvas. .. 
sem danos fisicos e niecdnicos oriimdos do 
manuseio e transporte. Reposiçio do 
produto: no caso de partes muito 
estragadas\ produto fora do ponto de 
maturação adequado (verde, murcho e/ou 
danificado). 

    

       

115 1 500 

 

 

      

      

      

       

500 KO 
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KG 
4.410,00 1 600 

Sccí)íii dc 
Educação 

PREFEITURA DE 

êl, G R ANJEIRO 
Governo do Povo 

14.994,00 8,33 KG 1 1800 

10.068,00 8,39 1200 

Granjeiro/CE 

Legume in natura\ tipo batata Íngiesa 
batata in natura\ espécie inglesa\, lavada e 
lísa, De primeira qualidade; tamanho 
grande; casca hsa\, livre de fungos\, sem 
indicos de germinação\, sem manchas 
esverdeadas: isenta de sujidades e objetos 
estranhos Acondicionamento em caixas 

Pásticas 	devidamente 	higi eniadas 

RenosIçãop 	do produto: no caso de partes 

muito estragadas\, produto tora do ponto de 
1 maturação adequado (verde, murcho e/ou 
danificado) 
Legumem natura\. tipo beterraba\, espécie 
comum, beterraba - li.sa\, com polpa intacta 

(e finipa~--, com coloração e tamanho 

uniíormes típicos da variedade. Sem 
brotos\ sem rachaduras ou cortes na cas c a\. 
no apresentando man.chas\, mach ucado s\, 
bolores ou outros defeitos que possam 

45 	alterar sua aparência e qualidade. Livre da 
maior parte possível de terra aderente à 
casca e de residuos de fertikzantcs. isenta 
de umidade externa anorrnal De colheita 
recente A(jondicíonamento em caixas 

plásticas 	devidamente 	higienizadas. 

Reposíção do produto: no caso de partes 

muito 	estragadas. 
Legume in natura', de primeira qualidade, 

tipo cenoura, cenoura - Iisa\, com polpa 
intacta, e iimpa\, com coloração e tamanho 

uniformes ti picos da variedade. Sem 
brotos\, sem rachaduras ou cortes na casca\ 

no 	apresentando 	rnanchas\,  
machucaduras\ bolores ou outros defeitos 
que possam alterar sua aparência 

qualidade. Livre da maior parte possível  de
KG 

, 

1
. 

terra aderente a casca e de residuos de 
fertilizantes. Isenta de umidade externa 

1 anormal. 	De 	colheita 	recente 

A condi ci onamento em caixas plásticas 
de-vidamente, Ilígienizadas. Reposição do 
produto: no caso de partes muito 
estragadas\ produto fora do ponto de 

1 
maturaçâo adequado (verde, murcho e/ou 

dwÁficad2). 
Legume in natura de primeira qualidade,, 
tipo cebola branca, cebola - lisa\, com polpa 

intacta e fil-11pa\. com coloração e tamanho. 

uniformes típicos da variedade. Sem 
brotos\, sem rachaduras ou cortes na casca\ 

no 	apresentando 	rrianc h-as\, 

47 	machucaduras' bolores ou outros defeitos 	1(0 	800 	9j9 	7.3 52,OO 

que possam alterar sua aparenCia e 
qua1idade Livre da maior parte possível de 
terra aderente à casca e de resíduos de 
fertilizantes. Isenta de umidade externa 
anormaL 'De colheita recente RePO8.Ç."'o dc 

 	L produto 	no caso 	de partes  nunto 

Rua Davíd Granjeiro, n13 104 - Centro CEP-m, 61,230-000 

www granjeiro ce .gov.br 

demo 



de 

Educação 

1 	 L 

PREFEITURA DE 

R A N J RO 
' 	Governo do Povo 

estragdas\ produto fora do ponto de 

maturação adequado (verde.. murcho e/ou 

danificado).  

4,76 400 1.904,00 KG 

Legume in natura\_ de primeira qualidade, 
tipo chuchu\, com polpa intacta e fli-iipa\ 

com coloração e tamanho uniformes típicos 
da variedade. Sem brotos\, serri rachaduras 
ou cortes na casca\ não apresentando 
manchas\, rnachucaduras\ bolores ou outros 

defeitos que possam alterar sua aparência e 

48 	qualidade Livre. da maior parte possívC1 de- 

term aderente à casca e de resíduos de 
fertilizantes. Isenta de umidade externa 
anormal. De colheita recente. ReposieãO do 
produto: no caso de partes muito 
estragadas\, produto fora do ponto dc 
maturação adequado (verde, murcho e/ou 
1mi ficado).  

8.748,00 7,29 KG 
49 

Fruta\, tipo goiaba vermelha\, apresentação 
natural, de primeira qualídade\, frescas e 

sãs. No ponto de maturação tal que lhe 
permita suportar a manipu1ação o 
transporte e a conservação cm condições 
adequadas para o consumo Intacta\, com 
todas as partes comestíveis aprovcitávei s\5 
COT e sabor caracteristicOs Não deverao 
estar danificados por les'es que afetem sua 
aparencia e utilização. Isento de pontos 
amarelados\. apodrecidos e/ou bolores\, 
livre de su idades\ parasitas e larvas- U 
Reposição do produto: no caso de partes 
rnuitoestragadas\4 produto fora do ponto de 

maturação adequado (verde, murcho e/ou 
dariificado)  

1200 

13 . S'.30 -4 0 0 
50 

4,5 1 

	- 5 

K(À 
51 

9.864,00 8 ~ i-íw~ 2 

Fruta in natura, de primeira qualidade, tipo 
laranja, espécie pera, características 
adicionais: apresentando grau de rnaturaço 
tal que lhe permita suportar a nianipu1aço 
o transporte e a conservaçao em condiçoes "' 

adequadas para o consumo. Não deverão 

estar danificados por lesões que afetem sua 

aparência e utilização. Isento de pontos 
amarelados\, apodrecidos e/ou boi ores\, 

livre 	de sujidades\ parasitas e larvas. 

Maçã in natura, de primeira qual-idade 

tamanho adequado. com  especie nacional,  
casca firme, sem perftirações. livre de 
fungos, lagartas ou outros ingetos 
contarninanies, íntegros, maturação natural, 

ausência de: mofos, maRchas, partes 

murchas, 	amas s adas 	e 	sinais de- 

apodrecimento Reposição do produto: no 

caso de partes niuito estragadas \ produto 
fora do ponto de, maturação adequado 
(verde murcho e/ou daníficado)._ 	 

Rua David Granjeiro., n0 104 - Centro CEP: 63230000 - Granjeiro/CE 

www.granieirO .cegov.br  
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KG 	2500 	1 	4, 83 	1 12-07-5,00 

1 

Mún'õ Três kMãOS 

PREFEITURA DE 

GRANJEIRO 
Governo do Povo 

52 

9.5 2 0. 0 0 9,52 1000 KG 53 

Fruta\,, tipo melancia vermelha\, de primeira 
qualidade, 	apresentação 	natural, 
apresentando grau de rnaturaço tal que lhe .  
permita suportar a manipulação\ o 1 

transporte e a conse•rvaçao em condições 
adequadas para o consumo Isentos de 
sujidades\, parasitos e larvas, rne!ancia\, 
frescÊ, de primeira qualidade e sus.. No 
ponto de maturação adequado para o 
consumo. Intactas, com todas as partes 
comestíveis aproveitâveis\ cor e sabor 

1 

característicOS 	N .o 	deverááO 	estar 
danificados por lesões que afetem sua 
aparência e uti1izaço. Isento de pontos 
amarelados ou apodrecidos\, livre de 
sujidadcs\, 	parasitas 	e 	l arv as. 
Acondicionamento em caixas plásticas 
devidamen te higienizadas. Reposição do 
produto: no caso de partes muito 
estragadas\, produto fora. do ponto de 
maturação adequado (verde', murcho e/ou 

i . daníficado). 
Tomate ín natura de primeira qualidade, 
com aspecto cor, cheiro e sabor próprios 
firme e intacta, livre de resíduos de. 
fertilizantes, sujidades parasitas e larvas. 
Apresentando grau de maturação tal que lhe 
permita suportar a nmnipuiaço\ o 
transporte e a conservaç•io em condições 
adequadas 	para 	consumo. 1 

Acondicionamento em caixas Plasticas 
devidamente higienizadas. Reposiçao do 
produto: no caso de partes muito 
estragadas\, produto fora do ponto d e 
maturação adequado (verde., murcho e/ou 
danificado). 

54 
10J 	1 3033.00 KG 1 300 

Legrume ín natura, de primeira. qualídade,, 

1 
tipo pimento, espécie verde. Apresentando 
grau de maturação tal que lhe permita 
suportar a. manipulação o transporte e a 
eonservaço em condições adequadas para 
o consumo. Não deve estar apresentando 
inanchas\, 	inachucaduras\ 	bolores\, 
suiidades\, ferrugem ou outros defeitos que 
possam alterar sua aparência e qualidade 
Livre de umidade externa anormal e 
resíduos de ferfilizantes. De colheita 
recente, com acondicionamento em caixas 
p1.r ástics 	devidamente 	higienizadas 
Reposição do produto: no caso de partes 
muito estragadas\, produto tora do ponto de 
maturação adequado (.verde, murcho dou 
danificado). 

Rua David Granjeiro, ng 104 Centro - CEP: 63.230000 - Granjeiro/CE 
wwwgranjeiroce.govbr 



Total _Geral: 

3 1,91  

889.265,50 

PREFEITURA DE 
Secrctria de 

Educação GRANJEIRO 
Governo do Povo 

400 KG 55 17,00 

Pepino in natura de primeira qualidade, 
com aspecto, cor, cheiro e sabor propnos,  
firme e intacta, livre de resíduos de 
fertilizantes., sujidades, parasitas e larvas. 
Apresentando grau de maturaço tal que lhe 
permita suportar a maiipuiação\., o 
transporte e a conservaçao em condições 
adequadas 	para 	consumo. 
Acondicionamento em caixas plásticas 1 
devidamente higienizadas. Reposição do 
produto: no caso de partes muito 
estragadas\, produto fora do ponto de 
maturação adequado (,verde, murcho e/ou 
danificado).. 

KG 500 

o 

56 

Repolho iii natura, de primeira qualidade.  
tipo lisa, verde ou roxo. Tamanho e 
coloração uniformes de-vendo ser bem 
desenvolvido, firme e intacto, sem lesões de. 
origem fisica ou mec•âni ca Apresentando 
grau  de maturação tal que lhe permit,. 
suportar a manipulação o transporte e a 
conservação em condições adequadas para 
o consumo. Não deve estar apresentando 
rnanchas\., 	machucadu ras\ 	bolores\., 
suj idades\. ferrugem ou outros defeitos que 
possam alterar sua aparência e qualidade. 
Livre de umidade externa anormal e 

1 resíduos de fertilizantes. De colheita 
recente, com acondicionamento em caixas 
plásticas 	devidamente 	higienizadas.  
Reposição do produto: no caso de partes 
milito estragadas\, produto fora do ponto de 
maturação adequado (verde, muróho e/ou 
danificado) 

-- -  

3.02 O valor máximo admitido para esta aquisiço é de R$ 889.265,50 (oitocentos e oitenta e 

noive mil duzentos e sessenta e cinco reais e cinquenta centavos), de acordo com pesquisas de 

preços realizadas pelo Mun*-1cipo de Granjeiro, no 

 
áte Portal de Licitações dos Municípios do 

Estado do 	 U.9v.br.).. 

4- PRAZO DE VIGÊNCIA CONTRATUAL 
4.1 	O(s) futuro(s) Contrato(s) a ser(em) firmado(s) terá(ão) vigência até 31/1212024, a contar da 
data de sua assinatura, ou enquanto decorrer o fornecimento dos produtos dentro da vigência do(s) 

rnesrno(s) 

5— DA ENTREGA DOS PRODUTOS E RECEBIMENTO 
5.1 	- Os produtos serão forneci dos de acordo com as solicitações requisitadas pela 
Secretaria/Fundo competente, devendo os rnesrr. os ser entregues junto à sede desta. ou onde for 

mencionado nas respect  ivas Ordens de Compra, ficando a Administração no direito de. solicitar 
apenas aquela quantidade que lhe for estritamente necessária, sendo as despesas com a entrega de 
re sponsab ih dad e da  empresa Contratada. 
5.2 - Os produtos deverão ser entregues no prazo de 05 (cinco) dias, a contar do recebimento da.  

respectiva Ordem de Compra/Serviço.. 

Rua David Granjeiro, n2 104 - Centro - CEP: 63130-000 - Granjeiro/CE 
www.granjeiro.ce .gov.br  
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5.3 A Contratada ficará obrigada a trocar, as suas expensas, os produtos que vierem a ser 

recusados por justo motivo, sendo que o ato do recebimento não importará a sua aceitação. 

5.4 A Contratada devera
.0 efetuar as entregas em transporte adequado para tanto, sendo que os 

produtos deverão estar todos em embalagens fechadas.  

5.5 Caso a Prefeitura venha optar -por entrega programada. a contratada deverá- dispor de 

instalações condizentes e compatíveis para a guarda e armazenamento dos produtos. 

5.6 O recebimento dos produtos será efetuado nos seguintes termos: 

5.6.1 - provisoriamente, para efeito de posterior 'verificação da confor midade do produto com a 

especificação; 
5.642 	Definitivamente, RÔS veriflcaçâo da qualidade e quantidade do produto, pelo setor 

responsável pela soiicitaço e consequentemente aceitação. 

6- DAS AMOSTRAS 

6.1 	Fica Facultado ã(ao) Secretaria /Orgao Municipal Contratante antes da adjudicação do 

objeto, solicitar amostra de todos produtos referentes aos itens dos lotes., para a competente 

analise, qual emitira laudo de aprovação ou não dos produtos. 

6.1.1 - A amostra dever
irira ser entregue em ate 05 (cinco) dias, a contar da convocaçao na 

plataforma eletrônica:
e * 

	

para ser submetido, previamente ao 

Controle de Qualidade, onde sera emitido Laudo Técnico (Aprovaçao/Reprovaçao ) d.o 

produto apresentado pelo Técnico designado Pela Secretaria Solicitante, sob pena de 

Prec1uso do direito, bem como Licitante/Proponente do processo ficitatÓrio, podendo assim o 

Pregoeiro proc  eder com a convocação em ordem classificatória dos demais remanescenteS, a 

fim de atendimento ao solicitado. 
6.1.2 As referidas amostras somente serão recebidas na Sede da Secretaria de Educação do

c' Município de Granjeiro/CE localizada à Rua David Granjeiro, n 104, Centro - Centro 

Administrativo Prefeito João' GreZW1cário Neto, nos horários de 08h00min até l2hOOmin, no 
prazo estabelecido, no caso de não aprovação do produto apresentado atr avés da amostra, a 
licitante vencedora deverá proceder com a substitui ção do mesmo, urna única vez, no prazo 

não superior a 03 (três) dias,para nova analise Secretarialorgão Municipal Contratante. 

6.1.3 - Se a licitante não proceder com a substituição da amostra anteriormente reprovada no 

PC"r.iodo previsto 
no s'ubitem anterior, por urna que seja posteriormente aprovada, esta no 

poderá ser contratada, podendo o Municipio convocar a li citante com melhor oferta 

subsequente, observada a ordem de classificação. 
642 - 

A amostra será analisada pela Nutricionista da Secretaria Municipal de Educação do 

Município de Granj eiro/CE, visando a verificar o atendimento às especificações te cnicas 

referência a ser con exigidas no termo de 	
statada a qualidade, eficiência e conforme de Preços 

apresentada. 

OBSERVAÇOES QUANTO AS AMOSTRAS*Serão rej eitadas as amostras que 
apresentem: Rotifiagem em desacordo com a Legislação vigente (Resoluções RDC n° 359 e 

360 de 23 de dezembro de, 2003 e RDC n" 163 de 17 de agosto de 2006 e alterações 

posteriores). Produto em desacordo com as característic as exigi  das nas especificaçô es do 

icas sensoriais da amostra 	com o rv n f' ostra visivelmente em 	 o 
produto. Caracter s̀ti

tulo da 

mesma. Não apresentação, dentro do prazo estipulado, de qualquer um dos documentos 
dos documentos apresentados com o exigidos e/ou nao conformidade de quaisquer um 

exigido no referido item Não reaiizaço do teste de aceitabilidade quando exigido nas 
especificações do produto, bem como a reprovação do produto em análise senso rial, 

degustação e/ou teste de aceitabilidade realizados a criteno   da. nutricionista respons  ável 
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técnica pelo Programa Nacional de A1imenta.ço Escolar do município), mediante laudo 
elaborado peia mesma.. Não entrega das amostras no prazo estipulado 

6.3 - A amostra apresentada deverá ser 
identificada com um selo identificando o produto., a 

marca. o fornecedor, o item e o lote a qual se refere a. amostra, conforme modelo abaixo: 

1PRODUTO- 

MARCA. 
FORNECEDOR: 
LOTE: ffivo*PEI  

ITEM: . ..... . . 

7- ORIGEM DOS RECURSOS 
7.1 	As despesas da contratação correrão por conta de recursos oriundos do Programa Nacional 

de Alímentação Escolar PNAE/FN DE, podendo ser complementado com eventuais recursos do 

Tesouro Municipal, previstos na seguinte Dotação Orçamentária: 

Elemento de Despesa 
3.3.90.30.00  	 [ I5ryão 	jÏ[Orç 	 Projeto!Atividade 

07 	1 	02  	 . 	
. 	12.381.O196.2Q28rP000  	 

r 

8- DO PAGAMENTO 
8.1 - O pagamento dos produtos fornecidos será efetuado pela Administração, mensalmente, 
obedecidas as requisições, em moeda corrente, conforme o valor apresentado na fatura 
correspondente e certificado pelo setor com etente Jimitando-se o desembolso niaXImO eIn 

conformidade com a disponibilidade de recursos financeiros do Tesouro Municipal, em prazo não 

superior a 30 (trinta) dias. 
8.2 	O pagamento será efetuado atravé s Transferência Banc ária4 

9 OBRIGAÇÕES DA CONTRATANTE  

9.1 - As obrigações da CONTRATANTE SO 
as descriminadas na Minuta Contratual, p arte 

integrante doEdital, independente de sua. transcriçao* 

10 OBRIGAÇÕES DA CONTRATADA 
10.1 As obrigações do(a) CONTRATADO(A) são as descriminadas na Minuta Contratual, parte 

integrante do Edital, independente de sua transcrição 

ii- DA GESTÃO E FISCALIZAÇÃO DO  
CONTRATO 

111 	A gestão do futuro contrato será ex
ercida por representante da Administraç-O, 

formalmente designado pelo ordenador de despesas, rara acompanhar a execução do 
instrumento contratual, com vistas a promoção das medidas necessanas a fiei execução das 

condições previstas no instrumento contratual* 
11.2 - A execução do contrato deverá ser acompanhada e fiscalfiscalizadapor 01 (um) ou mais 

fiscaís do contrato, representantes da Admin istraç  ão especialmente designados conforme 

requisitos esta belecidos no art.7o da Lei* Federal no 14.133, de 01. de abril de 2021 , ou pelos 

respectivos substitutos, perm
0,  

itida a contratação de terceiros para assisti-los e ubsidi-1 com 

informações pertinentes a essa atribuiçào 

13 DO REAJUSTE DOS VALORES 
13.1 - Os preços firmados entre os contratantes não serão passiveis de reajustes durante. a vigência 

do contrato administrativo celebrado, resguardado a revisão para manter o equilíbrio econômico 

financeiro, undarnentadafdeuidarne.rite f  
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13.92 - Decorrido o perí odo de 12 meses, havendo., prorrogação contratual o valor contratado 
poderá ser reajustado, levando em consideração o Indice de Preços ao Consumidor Amplo - 
IPCAABGE ou outro que venha a substitui-lo. 

12- DISPOSIÇÕES FINAIS 
12.1 Este termo de referencia, visa atender as exigências legais para o procedimento 
Icitat Ório na modalidade Pregão, na forma Eletrônica, constando todas as condições 
necessárias e suficientes, de acordo com a lei ntl  14.133, de 01 de abril de 2021, observados os 
termos da Lei Complementar no 12 3, de 14 de dezembro de 2006. 
12,92 Reproduza-se fielmente este termo de referência na minuta do edital. 

Granjeiro/CE, 12 de Janeiro de 2024. 

Maria Iri s  -Y  -eiry Vieira Brito Lima 
Ordenadora de Despesas 

Secretaria Munícipal de Educação 
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